	План учебного процесса  (программа подготовки специалистов среднего звена) 
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	Индекс
	Наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик
	виды промежуточной аттестации 
	Учебная нагрузка обучающихся (час.)
	[bookmark: RANGE!J3]Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам (час. в семестр)

	
	
	
	максимальная
	Самостоятельная работа
	Обязательная аудиторная
	I курс
	II курс
	III курс
	IV курс

	
	
	
	
	
	всего занятий
	в т. ч.
	1 сем.
	2 сем.
	3 сем.
	4 сем.
	5 сем.
	6 сем.
	7 сем.
	8 сем.

	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	16 нед.
	23 нед.
	16  нед.
	23 нед.
	16 нед.
	24 нед
	16 нед
	14 нед

	
	
	
	
	
	
	лекций, семинаров
	лаб. и практ. занятий, 
	курсовых работ (проектов) 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17

	О.00
	Общеобразовательный цикл
	1 / 11/ 3
	2107
	703
	1404
	726
	678
	0
	576
	828
	0
	0
	0
	0
	0
	0

	УДб. 00
	Общие дисциплины
	1/6/2
	1193
	385
	808
	331
	477
	0
	344
	464
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДб. 01
	Русский язык
	Э,-,  -, -, -, -
	117
	39
	78
	2
	76
	 
	78
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДб. 02
	Литература
	-, ДЗ, -, -, -, -
	176
	59
	117
	6
	111
	 
	38
	79
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДб. 03
	Иностранный язык
	-, ДЗ, -, -, -, -
	176
	59
	117
	0
	117
	 
	48
	69
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДб. 04
	Математика
	-, Э, -, -, -, -
	234
	78
	156
	122
	34
	 
	54
	102
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДб. 05
	История 
	 -, ДЗ, -, -, -, -
	176
	59
	117
	112
	5
	 
	48
	69
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДб. 06
	Физическая культура
	З,ДЗ, -, -, -, -
	156
	39
	117
	3
	114
	 
	48
	69
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДб. 07
	Основы безопасности жизнедеятельности
	-, ДЗ, -, -, -, -
	105
	35
	70
	58
	12
	 
	30
	40
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Удб.08
	Астрономия
	ДЗ, -,-,-,-,-,-
	54
	18
	36
	28
	8
	 
	 
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДп.00
	Дисциплины по выбору из обязательных предметных областей
	0/5/1
	843
	281
	562
	381
	181
	0
	198
	364
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДп.09
	Информатика 
	-, Э, -, -, -, -
	150
	50
	100
	36
	64
	 
	34
	66
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДп.10
	Физика
	 -, ДЗ, -, -, -, -
	140
	47
	93
	58
	35
	 
	28
	65
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДп.11
	Химия
	 -, ДЗ, -, -, -, -
	162
	54
	108
	86
	22
	 
	40
	68
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДп.12
	Обществознание
	 -, ДЗ, -, -, -, -
	176
	59
	117
	83
	34
	 
	32
	85
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДп.13
	Биология
	 -, ДЗ, -, -, -, -
	108
	36
	72
	66
	6
	 
	32
	40
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УДп.14
	География
	 -, ДЗ, -, -, -,-
	108
	36
	72
	52
	20
	 
	32
	40
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УД
	Дополнительные дисциплины
	0/0/0
	51
	17
	34
	14
	20
	0
	34
	0
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УД.15
	Введение в специальность
	 -, -, -, -, -, -
	51
	17
	34
	14
	20
	 
	34
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Индивидуальный проект
	 
	20
	20
	0
	0
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Всего по циклам ППССЗ
	3/28/15
	5382
	1458
	3924
	1410
	1476
	30
	0
	0
	576
	828
	576
	864
	576
	504

	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл 
	3/ 9/ 0
	714
	238
	476
	154
	322
	0
	0
	0
	100
	60
	112
	112
	36
	56

	ОГСЭ.01
	Основы философии 
	-, -, -, -, -, ДЗ, -, -
	62
	14
	48
	48
	0
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	48
	 
	 

	ОГСЭ.02
	История
	-, -, ДЗ, -, -, -, -, -
	62
	14
	48
	48
	0
	 
	 
	 
	48
	 
	 
	 
	 
	 

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык
	-,-,-,ДЗ,-,ДЗ,-,ДЗ
	182
	20
	162
	10
	152
	 
	 
	 
	26
	30
	28
	32
	18
	28

	ОГСЭ.04
	Физическая культура
	-,-,З,ДЗ,З,ДЗ,З,ДЗ
	324
	162
	162
	2
	160
	 
	 
	 
	26
	30
	28
	32
	18
	28

	ОГСЭ.05
	Речевая культура делового общения
	-,-,-,-,ДЗ,-,-,-
	84
	28
	56
	46
	10
	 
	 
	 
	 
	 
	56
	 
	 
	 

	ЕН.00
	Математический и общий естественнонаучный цикл 
	0/ 2/ 1
	327
	109
	218
	132
	86
	0
	0
	0
	60
	122
	0
	0
	0
	36

	ЕН.01
	Математика
	-,-,-,ДЗ,-,-,-,-
	60
	20
	40
	22
	18
	 
	 
	 
	 
	40
	 
	 
	 
	 

	ЕН.02
	Экологические основы природопользования
	-,-,-,-,-,-,-,ДЗ
	54
	18
	36
	24
	12
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	36

	ЕН.03
	Химия
	-,-,-,Э,-,-,-,-
	213
	71
	142
	86
	56
	 
	 
	 
	60
	82
	 
	 
	 
	 

	П.00
	Профессиональный цикл 
	0/ 17/ 14
	4341
	1111
	3230
	1124
	1068
	30
	0
	0
	416
	646
	464
	752
	540
	412

	ОП.00
	Общепрофессиональные дисциплины 
	0/ 11/ 4
	1314
	438
	876
	486
	390
	0
	0
	0
	70
	80
	158
	250
	48
	270

	ОПД.01
	Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве
	-,-,Э,-,-,-,-,-
	105
	35
	70
	50
	20
	 
	 
	 
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	ОПД.02
	Физиология питания
	-,-,-,ДЗ,-,-,-,-
	48
	16
	32
	26
	6
	 
	 
	 
	 
	32
	 
	 
	 
	 

	ОПД.03
	Организация хранения и контроль запасов и сырья
	-,-,-,-,-,ДЗ,-,-
	75
	25
	50
	42
	8
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	50
	 
	 

	ОПД.04
	Информационные технологии в профессиональной деятельности
	-,-,-,-,-,-,-,ДЗ
	90
	30
	60
	20
	40
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	60

	ОПД.05
	Метрология и стандартизация 
	-,-,-,Э,-,-,-,-
	72
	24
	48
	38
	10
	 
	 
	 
	 
	48
	 
	 
	 
	 

	ОПД.06
	Правовые основы профессиональной деятельности
	-,-,-,-,-,-,Э,-
	72
	24
	48
	30
	18
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	48
	 

	ОПД.07
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	-,-,-,-,-,ДЗ,-,-
	216
	72
	144
	74
	70
	 
	 
	 
	 
	 
	12
	132
	 
	 

	ОПД.08
	Охрана труда
	-,-,-,-,ДЗ,-,-,-
	48
	16
	32
	24
	8
	 
	 
	 
	 
	 
	32
	 
	 
	 

	ОПД.09
	Безопасность жизнедеятельности
	-,-,-,-,-,ДЗ,-,-
	102
	34
	68
	34
	34
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	68
	 
	 

	ОПД.10
	Бухгалтерский учет в общественном питании
	-,-,-,-,-,-,-,ДЗ
	102
	34
	68
	38
	30
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	68

	ОПД.12
	Кухни народов мира
	-,-,-,-,-,-,-,ДЗ
	69
	23
	46
	24
	22
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	46

	ОПД.13
	Организация производства и обслуживания в предприятиях питания
	-,-,-,-,Э,-,-,-
	99
	33
	66
	32
	34
	 
	 
	 
	 
	 
	66
	 
	 
	 

	ОПД.15
	Проектирование предприятий питания
	-,-,-,-,-,-,-,ДЗ
	48
	16
	32
	2
	30
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	32

	ОПД.17
	Документационное обеспечение управления
	-,-,-,-,ДЗ,-,-,-
	72
	24
	48
	20
	28
	 
	 
	 
	 
	 
	48
	 
	 
	 

	ОПД.18
	Психология и этика профессиональной деятельности
	-,-,-,-,-,-,-,ДЗ
	96
	32
	64
	32
	32
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	64

	ПМ.00
	Профессиональные модули
	0/ 6/ 10
	3027
	673
	2354
	638
	678
	30
	0
	0
	346
	566
	306
	502
	492
	142

	ПМ.01
	Организация процесса приготовления и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции
	0/ 1/ 1
	162
	30
	132
	30
	30
	0
	0
	0
	0
	132
	0
	0
	0
	0

	МДК.01.01
	Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции
	-,-,-,ДЗ,-,-,-,-
	90
	30
	60
	30
	30
	 
	 
	 
	 
	60
	 
	 
	 
	 

	ПП.01
	 
	-,-,-,-,-,-,-,-
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	72
	 
	 
	 
	 

	ПМ.02
	Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции
	0/ 1/ 1
	198
	30
	168
	30
	30
	0
	0
	0
	0
	168
	0
	0
	0
	0

	МДК.02.01
	Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции
	-,-,-,ДЗ,-,-,-,-
	90
	30
	60
	30
	30
	 
	 
	 
	 
	60
	 
	 
	 
	 

	ПП.02
	 
	-,-,-,-,-,-,-,-
	108
	 
	108
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	108
	 
	 
	 
	 

	ПМ.03
	Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции
	0/ 1/ 2
	747
	153
	594
	162
	114
	30
	0
	0
	0
	0
	306
	288
	0
	 

	МДК.03.01
	Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции
	-,-,-,-,Э,-,-,-
	459
	153
	306
	162
	114
	30
	 
	 
	 
	 
	306
	 
	 
	 

	ПП. 03
	 
	-,-,-,-,-,ДЗ,-,-
	288
	 
	288
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	288
	 
	 

	ПМ.04
	Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	0/ 0/ 2
	390
	82
	308
	50
	114
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	48
	260
	0

	МДК.04.01
	Технология приготовления  сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	-,-,-,-,-,-,-,Э,-
	246
	82
	164
	50
	114
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	48
	116
	 

	ПП.04
	 
	-,-,-,-,-,-,-,-
	144
	 
	144
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	144
	 

	ПМ.05
	Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и горячих десертов
	0/1/1
	213
	47
	166
	46
	48
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	166
	0
	0

	МДК.05.01
	Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов
	-,-,-,-,-,ДЗ,-,-
	141
	47
	94
	46
	48
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	94
	 
	 

	ПП.05
	 
	-,-,-,-,-,-,-,-
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	72
	 
	 

	ПМ.06
	Организация работы структурного подразделения
	0/ 0/ 1
	252
	60
	192
	60
	60
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	192
	0

	МДК.06.01
	Управление структурным подразделением организации
	-,-,-,-,-,-,-,-
	180
	60
	120
	60
	60
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	120
	 

	ПП.06
	 
	-,-,-,-,-,-,-,-
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	72
	 

	ПМ.07
	Выполнение работ по профессии повар
	0/ 2/ 1
	810
	198
	612
	186
	210
	0
	0
	0
	346
	266
	0
	0
	0
	0

	МДК.07.01
	Организация процесса подготовки продуктов к кулинарной обработке
	-,-,ДЗ,-,-,-,-,-
	102
	34
	68
	46
	22
	 
	 
	 
	68
	 
	 
	 
	 
	 

	МДК.07.02
	Технология приготовления различных видов кулинарной продукции
	-,-,-,-,-,-,-,-
	492
	164
	328
	140
	188
	 
	 
	 
	170
	158
	 
	 
	 
	 

	УП. 07
	
	-,-,-,-,-,-,-,-
	
	
	
	
	
	
	
	
	108
	
	
	
	
	

	ПП.07
	 
	-,-,-,ДЗ,-,-,-,-
	216
	 
	216
	 
	 
	 
	 
	 
	
	108
	 
	 
	 
	 

	ПМ 08
	Организация кооперативного дела и предпринимательства
	0/0/1
	255
	73
	182
	74
	72
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	40
	142

	МДК. 08.01
	Организация кооперативного дела и предпринимательства
	-,-,-,-,-,-,-,-
	219
	73
	146
	74
	72
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	40
	106

	ПП. 08
	 
	-,-,-,-,-,-,-,-
	36
	 
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	36

	Всего
	4/ 39/ 18
	7489
	2161
	5328
	2136
	2154
	30
	576
	828
	576
	828
	576
	864
	576
	504

	ПДП
	Преддипломная практика 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	144

	ГИА
	Государственная итоговая аттестация
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	216

	Консультации 4 часа на 1 обучающегося каждый год
	Всего
	дисциплин и МДК
	14
	13
	8
	6
	9
	8
	6
	9

	Государственная (итоговая) аттестация
	
	учебной практики
	0
	0
	108
	0
	0
	0
	0
	0

	1. Программа базовой подготовки 
	
	производст. практики / преддипл. практика 
	0
	0
	0
	288
	0
	360
	216
	180

	1.1. Дипломный проект 
	
	экзаменов
	1
	2
	[bookmark: _GoBack]1
	5
	2
	2
	4
	1

	Выполнение дипломного проекта  - 4  нед.
	
	дифф. зачетов
	1
	10
	2
	7
	3
	8
	0
	8

	Защита дипломного проекта  - 2  нед.
	
	зачетов
	1
	0
	1
	0
	1
	0
	1
	0



